
S A N T O S H A M  M E N U

 マサラ（ポテト） MASALA  

 エッグ EGG  

 レッドオニオン RED ONION 

 オニオンマサラ ONION MASALA  

 オニオンチーズ ONION CHEESE 

 ガーリックチーズ GARLIC CHEESE 

 ★マイソールチリ MYSOLE CHILI  

 ココナッツ COCONUTS  

 プレーン PLAIN 

 クリスピー CRISPY  

★★�⽼のポディマス CHEMEEN PODIMAS/DRY PRAWN FRY ⼲し�⽼と野菜の�め物

★★★ビーフフライBEEF FRY     ��にはたまらない�黒胡��め

マサラオムレツ  MASALA OMLET 優しい味のたまごやき  

オニオンパコラ ONION PAKORA やみつきインドの⽟ねぎ�ぷら

マサラワダ ３PC MASALA WADA ひよこ�のフライ フェンネルの⾹り

インディアン・チョップド・サラダ KACHUMBER SALAD �鮮野菜のカラフルサラダ

★国�レモンのアチャール LEMON ACHAR＆BANANA CHIPS  ⾃��お漬物バナナチップス

付き

840

840

500

480

450

550

250

300

300

スープ S O U P

ドーサ DOSA ⽶と�の発酵クレープ(サンバル、3�チャツネ付き）

HALF/FULL

890/1340

890/1340

850/1300

900/1350

900/1350

900/1350

800/1300

890/1340

820/1270

820/1270

ウッタパム UTTAPAM 南インドのお�み焼き

ポテトとナッツのウッタパム MASALA  UTTAPAM  

オニオンウッタパム ONION  UTTAPAM 

エッグウッタパム EGG  UTTAPAM 

900

900

900

おつまみ/おかず STARTERS

サンバル SAMBAR 南インドの��の味

ラッサム RASSAM トマトとタマリンドの�味あるスープ

カレーの前の⼀品・軽� TIFFINS/ APPETIZER



★�⽼カレー バナナの葉�み PRAWN CURRY IN BANANA LEAVES

当��物 �量�� ⾹りも味も南国気� レイヤー�かな�しい⼀⽫

★�⽼と⿂のレモンバターマサラ PRAWN＆FISH LEMON BUTTER MASALA

��リッチなグレービーと⿂�がマッチ �になると��  

★★コリアンダー ビーフカレー CORIANDER BEEF CURRY

たっぷりビーフ&コクあるほうれん草とコリアンダーのソース

★★マトンカレー チェティナードマサラ MUTTON CURRY CHETINAD MASALA 

希� 現地購�のスパイス カルパシやマラティムクの��な⾹り 

★チキン シチュー CHICKEN STEW

シェフの⼀押し�⼟料理 ⽩いクリーミーなソースにグリーンチリのアクセント

★★ブラックペッパーチキン BLACK PEPPER CHICKEN 

スパイス�えるシャープな旨�スープカレー

⿂カレー アレッピーマサラ FISH CURRY

南インド�の⼤�物� ヨーグルトとタマリンドの�味あるソース 

★��とオクラのカレー EGGPLANT & LADYFINGER 

トマト�グレービーを�った�鮮野菜たっぷりのカレー 

★野菜のシチュー VEGETABLE STEW 

ケララ��のココナッツふんだんに使⽤ 優しい味

C U R R Y
単 品 の カ レ ー  ラ イ ス ・ パ ン は 別 の ご � � に な り ま す 。

1350

1350

1500

1500

1250

1250

1250

1120

1100

バスマティライス BASMATI RICE インドの�粒⽶ 

レモンライス LEMON RICE  爽やかな�味とスパイスの⾹味 カレーと相性抜� ⼤盛 
アッパム APPAM  ⽶とココナッツのパンケーキ 南インド思い�の味 

ヴェラッパム VELLAPPAM ⽇�で滅�に��えないスパイス�りもっちりパン 

バトゥーラ BATURA �いカレーによく�う揚げパン   

パラタ PARATA サクサクバターの⾹りのうずまきパン  

プットゥ PUTTU 不思�な⽶とココナッツの筒形�しもの 

RICE & BREAD

S 290 /M 390

850

400
500(2PC)

380

400

790



南インドの�� ①②③の中からお�びください 

①SANTOSHAM MEALS (NON VEGETARIAN) ⾁・⿂ありノンベジタリアン1900   

②VEGETARIAN MEALS  野菜カレーと⾃��ヨーグルト 1800 

③FULL MEALS ①と②の���しめる�華セット 2100

��はSANTOSHAM MEALSです

ミールスの�べ�おすすめポイント

①まずカレーの⼩⽫をテーブルに�し、�ぜるスペースを作る

②パパドは砕いてごはんに�ぜこむ 

③⼀気に�ぜるより、�量ずつ。味の��をお�しみください

④左⼿からだんだん味が�くなっていきます。�味から�べ�めるのがおすすめです

⑤ヨーグルトは他のカレー等と�ぜてどうぞ（デザートではないです）

ライス サンバル ラッサム おかわり�料

（１�前の��のため、お�り�けの場�おかわりは����となります） 

 

M E A L S  



D R I N K  & D E S S E R T

こだわりBEER

ハートランド ⽣ビール（⽇�）  DRAFT BEER

ビラ91（インド） BIRA91 インド��代のクラフトビール 柑�の⾹り

ゴッドファーザー（インド）GODFATHER   爽快なラガータイプ

ライオン黒ビール（スリランカ） LION STOUT カカオ、珈�のフレーバー

 WHISKY ,RUM&COCKTAILS

マッキントッシュウィスキー MACKINTOSH WHISKEY 

クルッキサルバス KULUKKI SARBATH バジルシードとチリのライムサワー 

インディアンハイボール  WHISKEY WITH SODA  

フルーツサングリア  FRUIT SANGRIA

ダージリンクーラー  DARJEELING COOLER  レモンティー⾵味のカクテル

ジントニック GIN TONIC SWEET＆BITTERなインドで⽣まれたカクテル     

ラムラッシー RUM LASSI  

おすすめインドワイン INDIAN WINES

⽩ ヴィオニエ  VIOGNIER  華やかなアロマと果�味

�    カベルネソーヴィニヨン CABERNETSAUVIGNON �⾏きと⾻�あるフルボディ

�⽇のナチュラルワイン �界各国の� ⽩ オレンジ グラスでも種���にご⽤

�

スタッフに気軽にお尋ねください ��付きリストお持ちします

TODAY'S NATURAL WINE/ASK  

ソフトドリンク SOFT DRINK

��ラッシー LASSI       

マンゴーラッシー MANGO LASSI   

ブラッドオレンジジュース BLOOD ORANGE JUICE
フレッシュライムソーダ FRESH  LIME SODA 
�⼝ジンジャーエール GINGER ALE 

南インド� アイスコーヒー ICED  COFFEE 

 

ホットドリンク HOT DRINK

マサラチャイ   （�立てミルクティー）MASALA TEA 

マドラスコーヒー（インド��使⽤ミルクコーヒー）MADRAS COFFEE 

ラムチャイ （お酒�り） MASALA TEA WITH RUM 

DESSERT

ココナッツプリン マンゴーソース�え COCONUTS PUDDING  

ラスグッラ  RAS GULLA インドチーズを使った揚げ団�

ファルーダ FALOODA （�気の��のフルーツ�りパフェ ���） 

※お時間いただく場�がございます
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300

520
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